
 

  

Insalata

Dodatki

Serwujemy pizzę neapolitańską, na cienkim cieście, 
w jednym rozmiarze ( ok. 32 cm ) wypiekana 90 s. 
w około 500 stopniach, z wykorzystaniem świeżej 
mozzarelli i włoskich pomidorów San Marzano 
z okolic Wezuwiusza.  
Brzegi pizzy są wyrośnięte i chrupiące a środek 
soczysty, co pozwala na zjedzenie jej bez 
dodatkowych sosów a jedynie z oliwą . 
Najlepiej jeść ją sztućcami lub rękoma krojąc na 
6 kawałków i składając kawałek w pół jak na 
poniższym obrazku.

• bazylia, tymianek, czosnek, jalapeño +3
• chutney z czerwonej cebuli, suszone pomidory, 
   rukola, oliwki kalamon, pieczarki +5

• mozzarella, gorgonzola, pecorino, 
   provolone, parmigiano +7
• zamiana mozzarelli na bufalę +10
• burrata +15 

• cotto, salame napoli, salsiccia piccante, 
   salami spianata, chorizo, ‘nduja, speck +8
• prosciutto di parma +12

• opakowania :  +2

Polpette | pulpety w  sosie pomidorowym, mozarella, majonez pietruszkowy, rukola, grana padano |  33
Pierś z kurczaka w panko | pomidor suszony, sałata rzymska, majonez pietruszkowy |  33
Grillowane halloumi | majonez pietruszkowy, grillowana papryka, suszone pomidory, rukola |  34

Pasta
We wszystkich daniach wykorzystujemy świeże makarony własnej produkcji

Cacio e pepe |  spaghetti alla chitarra, pieprz, pecorino romano | 30 
Gnocchi alla sorrentina | sos pomidorowy, mozzarella, grana padano, bazylia | 36  (w gorącym żeliwie )

Ravioli | dynia, kozi ser, masło, tymianek, smażone pestki dyni | 39 NOWOŚĆ!  
Gnocchi rosso | sos chipotle, pulpety, białe wino, n’duja, bacon bits, bazylia, grana padano. | 39 
Lasagne |  klasyczna zapiekanka w autorskim wydaniu | 38 ( w gorącym żeliwie )

Carbonara | spaghetti alla chitarra,  guanciale, żółtka, pecorino, pieprz |  39
Tagliatelle (jajeczne) ragu | tagiatelle, wołowe ragu według autorskiego przepisu, parmigiano r. |  39
Tagliatelle (jajeczne) z krewetkami i pomarańczą | krewetki, pomarańcza, provolone  
  pomidorki koktajlowe, czerwna cebula, masło, parmigiano reggiano |  46  NOWOŚĆ! 

 

Pierś z kurczaka w panko  | suszone pomidory, oliwki kalamon, dressing miodowo-musztar. |  38 
Gruszka z halloumi  | gruszka w korzennych przyprawach, grillowane halloumi,  winogrona, winegret  |  38
                         

Pera | marynowana gruszka, gorgonzola, rukola, orzechy włoskie, ocet balsamiczny |  39
Quattro Formaggi | gorgonzola, grana padano, provolone, winogrona |  39
Chorizo | hiszpańskie chorizo, odrobina miodu i oliwy z chilli  |  39
  | speck, gorgonzola, prażone orzechy włoskie, burrata, majonez pietruszkowy|  46

Pierwszy raz ? Panuozzo
Neapolitańskie kanapki serwowane na ciepło 

Oliwki kalamon + paluszki chlebowe | 18 
Bruschetta parma | mascarpone, prosciutto di parma, grana padano, rukola, balsamico | 32
Bruschetta pesto | pesto pietruszkowe, pomidorki koktajlowe, pecorino romano | 29 
Smażona Burrata | salsa z żółtych pomidorów i piklowanej czerwonej cebuli, 
                 oliwa szczypiorkowa  | 32   
Antipasti misti  selekcja włoskich serów i wędlin, oliwki kalamon, majo pietruszkowe, 
        pasta z suszonych pomidorów, pieczywo ( dla 2 osób)   |  59
Mix przystawek | oliwki + bruschetty + antipasti misti, podane na jednej dużej desce |   125

Marinara | czosnek, bazylia, oregano sycylijskie (bez mozzarelli) |  23
Vegana | oliwki kalamon, czosnek, karczochy, suszone pomidory, pieczarki (bez mozzarelli) |  33
Margherita | świeża bazylia, pecorino romano |  29
Blu | gorgonzola, jalapenos, czerwona cebula, miód  |  33
Verde | suszone pomidory, oliwki kalamon, rukola, grana padano|  33
Bufalina | bazylia, bufala, parmigiano reggiano |  36
Marinara z Burratą | czosnek, bazylia, oregano, burrata |  37 
Caramellata | salsiccia piccante, chutney z czerwonej cebuli, grana padano |  38
Salame  salami napoli, czosnek, grana padano |  38
Prosciutto e Funghi |  prosciutto cotto, pieczarki, grana padano, oregano, pieprz |  38
Capricciosa | prosciutto cotto, karczochy, oliwki kalamon, pieczarki, parmigiano reggiano |  40
Parma e Rucola | prosciutto di parma, rukola, parmigiano reggiano |  42
Nduja z Burratą |  nduja, burrata, czerwona cebula |  40
Diavola | salami spianata, papryczki jalapeño, grana padano |  38
Brigante | salsiccia, salami spianata, czosnek, chilli, grana padano |   40
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Antipasti

Pizza rossa

Pizza bianca

Pikantne Wegetariańskie Wegańskie

Gnocchi | masło, parmezan, tymianek, chipsy z topinamburu  | 36      
Pizza | sos z żółtych pomidorów, piklowana czerwona cebula, pesto pietruszkowe, 
  chipsy z topinamburu  | 39
Ravioli | z peklowanym boczkiem i pieczonym topinamburem, pieczone jabłko, sos maślany, 
     chipsy z topinamburu | 44  

Menu sezonowe 
       Topinambur

Dolce
Tiramisu |  21 
Panna cotta | mus malinowy, pistacje, mięta |  21
Cannolo | ricotta, skórka z cytrusów, owoce sezonowe, pistacje |  21

Per Bambini
Bucatini z pulpetami w sosie pomidorowym |  22
Gnocchi z masłem i parmezanem  |  22 

grupom od 8 osób doliczamy 10 % serwisu



Woda 
• but. 0,33 l  | 7
• karafka z  owocami  1l. | 12
Lemoniada 0,4 l
• klasyczna  | 13 
• maliny-limonka | 16
• truskawkowa-mięta| 16
 Soki 0,3 l
• tłoczony z Maciejowego Sadu | 12
• świeży z pomarańczy | 18 
Cola/Fanta/Sprite/Tonic 
• puszka 0,33 l  | 8
Redbull  | 14 

Napoje zimne Wino KoktajleKawa | Herbata

Herbata z herbaciarni Czajownia
• czarna / zielona / rooibos / jaśminowa | 12
 
 

     
  Kawa z Monko Coffee

• Espresso | 8
• Espresso doppio| 10
• Americano  | 10
• Cappuccino | 11
• Flat white | 12
• Latte | 13
• Tonic espresso | 14
• Mrożona | 13

  

Piwo

 

Bianco

Rosso

Frizante

Nepomucen : Szybka Akcja [NE IPA] Limitowana kooperacja!
    Ten Pils [Pils] / Pijże [APA] / Forest [IPA] 
     Milo [Hefeweizen]/ Jose [Sangria gose]  
    Maria [Imperial Weisse]  / Pelican [Fruit Weizen]    
    Around [Hallertauer helles] / Labirytm [APA]  | 18 
    
Litovel classic  | 14 
Litovel miodowy / Primator weizenbier  | 15
Bezalkoholowe: Miłosław Free | 14  
         Nachmielona [Chmiel - cytryna - jabłko] / 
         Nachmielona [Chmiel - sosna - pomarańcza - jabłko] | 14

Mimosa | prosecco, świeży sok z pomarańczy | 23
Rossini | prosecco, truskawki, mięta | 23   
Cranberry Gin Tonic | seagram’s gin, tonic, cytryna, sok z żurawiny | 26
Cuba Libre | bacardi blanca, cola, limonka | 26
Jägerbomb | jägermeister, redbull | 26 
Cosmopolitan | limoncello, cointreau, sok żurawinowy, sok z limonki | 29 
Mojito | bacardi, limonka, mięta, syrop trzcinowy | 29
Whisky Sour | tullamore , białko, sok z cytryny, cukier | 29
Limoncello Spritz | limoncello, prosecco, sok z cytryny, mięta  | 29
Lillet Spritz | prosecco, lillet, truskawki | 29 
Hugo Spritz | prosecco, syrop z bzu, limonka, mięta | 29
Aperol Spritz | prosecco, aperol, pomarańcza | 29
Pink Spritz | prosecco, gordon’s pink, mus malinowy z limonką | 29
Daiquiri | bacardi oro, truskawki, sok z cytryny, mięta | 29
 

Lambrusco kieliszek/butelka | 19/80 
 Ceci, amabile lub secco, 27 Opere, Emilia IGT    
Prosecco kieliszek/butelka | 19/80 
 Casa Gheller, Treviso DOC
Pinot Rose kieliszek/butelka | 19/80 
 Rivani, Treviso

Grillo  kieliszek/ karafka 0,5 L / karafka 1 L | 17/45/75
  Conte Di Matarocco, Sycylia DOC   
Trebbiano  kieliszek/butelka | 19/85
 Caldora, Ortona DOC 
Pinot Grigio kieliszek/butelka | 19/85
 Garde Colle Dei Pini, Garda DOC 
Pecorino kieliszek/butelka | 21/95
 Terre Di Chieti, Ortona  IGT   
Chardonney - Arneis  kieliszek/butelka | 21/95
  Casali del Barone, Piemont  DOC 

Sangiovese kieliszek/ karafka 0,5L /karafla 1L | 17/45/75
 Pasqua, Puglia IGT  
Merlot kieliszek/ karafka 0,5L/ karafka 1L | 17/45/75
 Pasqua, Trevenezie IGT  
Nero D’Avola kieliszek/ butelka | 19/85
 Vigneti Zabu, Sycylia DOC  
Negroamaro kieliszek/ butelka  | 19/85
 Vigneti del Salento,  Manduria DOC 
Primitivo di Manduria kieliszek/ butelka | 20/90
  Masseria la Volpe, Puglia DOC
Chianti kieliszek/ butelka  | 21/95
             Rocca delle Macie,  Castellina in Chianti DOCG 
 

 

Z lodem i owocami

Białe kieliszek/karafka 0,75 L | maliny, limonka, mięta | 20/75     
Lambrusco kieliszek/karafka 0,75 L | pomarańcz, limonka, cytryna  | 20/75 

Digestivo
Domowe Limoncello 30 ml | 7
Jägermeister 40 ml | 14

 
Szkocka
Ballantine’s | 14
Bowmore 12YO SM | 21
Glenmorangie 12YO SM | 21
Laphroaig 10YO SM | 22
Chivas Regal XV 15YO | 24
Balvenie Doublewood 12YO SM | 26
Port Charlotte 10YO SM | 32

Inne 
Bulleit Rye 95 | 16    żytnia z USA
Nikka Days | 20    delikatnie torfowa z Japonii
Eddu Silver | 23    gryczana z Francji

Irlandzka 
Tullamore Dew | 15  
Jameson | 16
Bushmills 10YO  SM | 19
Bourbon
Wild Turkey 101 | 16
Tennessee 
Jack Daniel’s 
Single Barrel 6th edition | 26 

Whisky
40 ml

Rum
Bacardi | 16
Ron Abuelo 7YO | 18
Kraken Black Spiced Rum | 18  

Companero Elixir Orange | 20
Companero Extra Anejo | 22
Don Papa | 22
Flor de Cana 12 YO | 24

40 ml

Napar tymianek, pomarańcz, suszona śliwka | 18
Herbata pomarańcza, cytryna, syrop imbirowo-goździkowy | 18
Grzane piwo | Litovel Classic, goździki, cytrusy, imbir, syrop cukrowy | 23
Grzane wino czerwone | Merlot, goździki, cytrusy, suszone owoce, imbir, miód  | 23
Grzane wino białe | Grillo, pomarańcza, rozmaryn, syrop imbirowy  | 23

Sezonowe 


